
 
                                                    
 

Degustation  

 
Jerusalem Artichoke  

Bergamot / Apple / Crumble   

 

Sardine 

Tomatillo / Bottagra / Chia 

 
Red Cabbage  

Malt / Oxalis / Crumble   

 
Pulpo 

Ume Sesame / Radish / Cream 

 
Iberico 

Lentils / Crustacean / Algae  

 
Tafelspitz 2.0. 

Potato / Apple-Horseradish / Spinach   

 
Cheese 

Roquefort / Pear / Elderflower 

 
Sweets 

Coconut / Blood orange / Cauliflower 

 

 

 

            Menu         Wine Pairing 

 5 Courses   105 EUR    52 EUR (5 glasses à 0,1l) 

 6 Courses   115 EUR    60 EUR (6 glasses à 0,1l) 

 7 Courses   125 EUR    68 EUR (7 glasses à 0,1l) 

 8 Courses   135 EUR    76 EUR (8 glasses à 0,1l) 

 
 


